Neotve Dame de Bonne Sontaine

HOTEL *** RESTAURANT

Danne et 4 vents - 57370 Phalsbourg
TEL.: 03 87 24 34 33 - Fax : 03 87 24 24 64

Menu du moment 29.00 €
ou 24,00 € entrée + plat (ou) plat + dessert

P Vegetable soup, Gemiisesuppe
g P pp
OU / t&i’ette de Crudités Mixed Salad, Rohekost

Mouthfullpastry, B[éitterteigpastete

perl bav[ey mMShTOOWIS, Perl lgvaupenpi[ze

EM%Q Cheese plate, Kiise Teller
ou MQA&&AM@L Chocolate Mouuse Chocolade Mousse

ou Ta. U t Home made pie, Torte

ou Coupe de sorbet ou glace 3 boules ooy B

ou Nid de Paques
ou Café douceur (1 expresso +1/16 de tarte + 1 meringue)

one espresso or a tea +1/16 of a tart of the day +1meringue, ein Espresso oder ein Tee mit 1/16 von Torte + 1 Baiser

Prix nets

M({)SL

QUALITE MOSELLE

logiS
HOTELS

DEPUIS 1948

RESTAURANT
GOURMAND

Une cuisins
ns un ¢

Plats soulignés = plats végétariens

contact@hotel-restaurant-ndbonnefontaine.com Prix Nets Unterstrichene Gerichte = vegetarische Gerichte
Underlined dishes = vegetarian dishes




Notve Dame de Bonne Sontaine logis

HOTEL *** RESTAURANT

Danne et 4 vents - 57370 Phalsbourg
TEL.: 03 87 24 34 33 - Fax : 03 87 24 24 64

Entrées i la carte
AS&MM&LS Mixed Salad, Rohekost

Potage aux [égumes Vegetable soup, Gemiisesuppe

Trio of gravlax and smoked salmon trout, Trio aus Lachsforellen-Gravlax und geréuchertem

PAté crolite d.e Pﬁt,{ues maison  Easter pie, Osterfleischpastete

HOTELS

DEPUIS 1948

RESTAURANT
GOURMAND

Une cuisins
s

9,00 €
7,00 €

17,00 €

14,50 €

FOi'e glf‘as de canar d- ma.ison é. [a. gelée au POY(:O Duck liver Terrine, En’ce[eberpastete mit Portweinge[ee 22.00 €

Plats a la carte

Vol au vent

Boeuf de la ferme Will, cuit basse température au raifort

Beef with horseradishsauce, Rindﬂeisch mit Meerettichsauce

Filet mignon de veau créme aux champignons sylvestre

Veal with cream woodland mushrooms, Kalb mit Sahne und Waldpilze

Jeune sanglier chasseur, chutney & la mirabelle

Yovmg wild boar with ye“ow p[umb chutney, Frisch['mg mit mirabellen chutney

Sandbre, sauce riesling

Zander with Riesl'mg sauce , Zander mit with Ries[ingsauce

Gigot d’agneau Pascale et carvé, jus d'ail au romarin

Leg and Rack of lamb, with rosemary sauce , Lammkeule und lammkotelett mit Rosmarinsauce

perl barley mushrooms, Perlgraupenpilze

Prix nets

M({)SL

QUALITE MOSELLE

contact@hotel-restaurant-ndbonnefontaine.com Prix Nets

Mouthfullpastry, Blitterteigpastete 19,00 €

22,50 €

27,00 €
il

22.50€

27,00 €

17,00 €

Plats soulignés = plats végétariens
Unterstrichene Gerichte = vegetarische Gerichte

Underlined dishes = vegetarian dishes



Notve Dame de CBonne Sontaine logis

HOTEL *** RESTAURANT
Danne et 4 vents - 57370 Phalsbourg RESTAURANT

TEL.: 03 87 24 34 33 - Fax : 03 87 24 24 64 GOURMAND

P[ateau deﬁOWIagCS Cheese on plate, Kiise Auswahl 7,00 €
En plat avec Salade 15.00€

Desserts
M@;& ice cream and Meringue pie, Baiser Tochter 9,00 €

Coupe g[a.Cée Lorraine 3 boules sorbets mirabelles + mirabelles au sirop + eau de vie de Mirabelle 9,00 €

.MWM Pavlova with fruit and sorbet , Pavlova mit Friichten und Sorbet 9,00€

g]"éme bfalée et my! ﬂues rich custercream with blueberries, Créme brulée mit Heidelbeeren 9,00 €
Im.lmm Home made pie, Torte 7,00 €

MM Fruit salad, Obstsalad 7,00 €
m&m@ Chocolate mousse, Chocolade Mousse 7 y 00 €

Ca‘é goumand 1 expresso ou grand café ou thé ou infusion avec 4 délices sucrés du moment 9,50 €
QJ é dou,ceurs 1expresso ou grand café ou thé ou infusion avec un 1/16 de tarte et une meringue 7,00 €

M@M Ice cream 3 scoops, Eis Becher 3 Kugeln 7,00 €

Parfums vanille, fraise, choco[at café, Oz‘ilstache mirabelle, framboise, citron,

le parfum

Plats souliggés = p[ats végétariens

«Notre restaurant est labellisé {leité MOSL. Ce label nous améne 4 p;rivi[égier dans la réalisation
dans certains de nos plats des produits agréés ité MOSL issus de producteurs et artisans mosellans. »

Prix nets en euros

M({)SL

QUALITE MOSELLE

Plats soulignés = plats végétariens
Unterstrichene Gerichte = vegetarische Gerichte

contact@hotel-restaurant-ndbonnefontaine.com Prix Nets
Underlined dishes = vegetarian dishes



Notve Dame de Bonne Sontaine logis

A HOTELS
HOTEL *** RESTAURANT DEPUIS 1948
Danne et 4 vents - 57370 Phalsbourg RESTAURANT
TEL.: 0387 24 34 33 - Fax : 03 87 24 24 64

GOURMAND

Menu du Terroir 4 41,00 €

ou Paté crofite de PAques maison

Easter pie, Osterfleischpastete

MQsL Beeuf de la ferme Will, cuit basse température au raifort

Beef with horseradishsauce, Rindfleisch mit Meerettichsauce

ou Sandre, sauce riesling

Zander with Ries['mg sauce , Zander mit with Ries[ingsauce

Ou Jeune sanglier chasseur, chutney & la mirabelle

Young wild boar with yellow plumb chutney, Frischling mit mirabellen chutney

P i id de P.

Pavlova with ﬁ'uit and sorbet , Pavlova mit Friichten und Sorbet

Al

d

O yem
ice cream and Meringue pie, Baiser

A d

ANA

CE€ 1e prillée aux myrtilles
Tochter o Bluebewy créme brilée ,Créme briilée mit Heidelbeeren

Menu enfant Sage (jusqu’a 12 ans) 12,00 €

Potage aux légumes ou Crudlités,

Vegetab[e Soup or raw vegetab le Salad, Gemilsesuppe oder Rohkost

Vol au vent ou Jambon blanc ou Petit Agneau Pascale  (frites ou spaetzles)

Mouﬂ'yculﬂpasf'ry or Ham or Lamb (ﬁries or spaetzle)

Bléitterteigpastete oder Schinken oder Lamm (Pommes oder Spitzle)

Glace 2 boules ou Mousse au chocolat
Ice cream or chocolate mousse, Eis oder Schokoladenmousse

Prix nets

M({)SL

QUALITE MOSELLE

Plats soulignés = plats végétariens
contact@hotel-restaurant-ndbonnefontaine.com Prix Nets Unterstrichene Gerichte = vegetarische Gerichte

Underlined dishes = vegetarian dishes




Neotve Dame de Bonne Sontaine

HOTEL *** RESTAURANT

Danne et 4 vents - 57370 Phalsbourg
TEL.: 03 87 24 34 33 - Fax : 03 87 24 24 64

Menu Gowrmet & 64,00 € // ou 56,00 € sans le vin

« avec dewx verres de vin compris en accord avec votre entrée et votre plat,

Proposés par notre sommelier »

Foie gras de canard maison 4 [a gelée au Porfo

Duck liver Terrine, En fe/eberpasfde mit Por[wez'nge/ee

0000000

Filet mignon de veau 4 la créme et champignons sylvestres

Veal with cream woodland mushrooms, Kalb mit Sahne und Waldpilze

Ou Gigot d’agneau Pascale et carré, jus d‘ail au romarin

Leg and Rack of lamb, with rosemary sauce , Lammkeule und lammbkotelett mit Rosmarinsauce

Jesefatesatetajeiosed

Plateau de Fromages

Jofofofofofotofetotod

Dessert 2 la Carte
Ou Nid de Piques

Prix nets

M({)SL

QUALITE MOSELLE

logiS
HOTELS

DEPUIS 1948

RESTAURANT
GOURMAND

Une cuisine généreuse
dans un cadre soigné.

Plats soulignés = plats végétariens
contact@hotel-restaurant-ndbonnefontaine.com Prix Nets Unterstrichene Gerichte = vegetarische Gerichte

Underlined dishes = vegetarian dishes



C/l@m Dame de CBonne Sontaine logis

Danne et 4 vents - 57370 Phalsbourg T
TEL.: 03 87 24 34 33 - Fax : 03 87 24 24 64 GOURMAND

DEPUIS 1948

Logis pour un monde plus Local
Tous nos plats sont élaborés sur place. Les sauces sont élaborées a base de fonds liés

MQSL  Notre restaurant est labellisé Qualité MOSL. Ce label nous améne a privilégier dans la réalisation
dans certains de nos plats des produits agréés Qualité MOSL issus de producteurs et artisans mosellans

Nos légumes proviennent en grande partie de la ferme au grand jardin a Lostroff a 35 K,
La viande et les charcuteries proviennent en partie de la ferme Will a Zilling a 10 km,
Les Confitures de la Hoube a Saint-Jean-Kourtzerode 8km
Le miel de Rucher des jardins a METTING a 10km
Le Chocolaterie Jean Plumerey a Saint-Jean-Kourtzerode a 8km
Les eaux. de vie de la distillerie du Castor a Trois Fontaines 20Rm ou de Harrebery
distillerie de la Quintessence 20 Rm
La farine artisanale de Moulin Gangloff a 8km a Hangviller
L Eau de vie de mirabelle de [a distillerie de la quintessence a 20 Rm a Harreberyg
Les vins de Moselle Vicus la Madeleine et Vicus Les Portes
Domaine Vicus de Vic sur seille 40 km

R 228222 4

Notre pain provient du Boulanger de Phalsboury ['Instant Gourmand, pain bio
perma-culture, culture BIO ou de « fruits et légumes d’Alsace »
La choucroute vient de Krautergersheim a 45 Rm
Les bluets de Turquestein a 25 Rm
Les pommes de terre de Pfleger a Krautergersheim a 45 R,
Les noix_ de notre arbre,
Les asperges du Gaveur du Kochersberg 35 Rm
Le gibter est chassé sur les chasses environnantes surtout celle de Bonne Fontaine a 0 Km,
Les truites et truites saumonées viennent de la pisciculture Kircher du Sparsbach a 8 R,
Le foie gras origine France
le munster Marikel a Bulgnéville dans les Vosges
Les eaux_ de vie, le WhisKy, (a confiture de mirabelle, les mirabelles au sirop de la maison de la
mirabelle a Rozelieures a 80 km,
Le miel de [ Apiculteur de Danne et 4 vents Mr Thiry 1 km,
Les vins de Lorraine de Bruley a 110 km et de Vaux a 110 km, les vins d’Alsace de Scherviller a
65 km et Guertviller 48 Rm, de Riquewihr a 85 km, Dambach la ville a 63 Rm
Les eaux de Carola a Ribeauvillé a 80 km,
Les jus de fruits de JEA a Sarre-union 25 Rm et jus de fruits bio d’Abreschviller 25kms
La limonade de Soulztmatt a 110 kn
Le café du Brésil du comptoir des saveurs torréfié a Sarrebourg a 18 Rm
Les yaourts de la ferme du p’tit Max a 35 kmsAltviller

M({)SL

QUALITE MOSELLE

Plats soulignés = plats végétariens
contact@hotel-restaurant-ndbonnefontaine.com Prix Nets Unterstrichene Gerichte = vegetarische Gerichte
Underlined dishes = vegetarian dishes




